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DIE EVENTGASTRONOMIE IM SCHLOSS HORST

TurfstraBe 21 - 45899 Gelsenkirchen - 0209 177 178 55

Sie planen ein Event? Sprechen sie uns gerne an.
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DIE EVENTGASTRONOM



VORSPEISEN

BAGUETTE- UND WALNUSSBROT
- mit Zwiebelmarmelade

und Thunfischdipp

CESARS SALAT
Rémersalat, Kirschtomaten,

Zwiebeln, Pinienkerne, CroUtons

mit Hdhnchenbrust
mit Black Tiger Garnelen

WILDKRAUTERSALAT

mit Rote Beete und
karamellisiertem Ziegenkdse
(auf Wunsch vegan)

COUS COUS SALAT

mit mariniertem Gemuse
und Pulled Lachs

(auf Wunsch vegan)

GEBRATENE ENTENLEBER
auf warmem Kartoffelsalat

RAHMSUPPE VON WALDPILZEN

mit Kr&uterbaguette
(auf Wunsch vegan)

TOMATISIERTE KERBELCREME
mit gronem Pfeffer

12,-

15,-

11,-

12,-

13,-

HAUPTGERICHTE

KALBSFRIKADELLE
mit Stielmus

ROASTBEEF
mit Remoulade, Bratkartoffeln und Salat

HAHNCHENBRUST IM BASILIKUMMANTEL
mit Tomate und Mozzarella Uberbacken,
Rosmarinkartoffeln und Brokkoli

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN

mit Petersilienwurzel, Karotte und Stampfkartoffeln

KURBIS GRAUPENRISOTTO
mit weilRem Wels in Parmesan Ei Hille
(auf Wunsch vegan)

SAUERBRATENGESCHNETZELTES
mit gebratenem Rotkohl, Bandnudeln
und Semmelbrosel

WILDSCHWEINRAGOUT IN PREISELBEERSAUCE
mit Spatzlen und Steckriben

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit Rahmuwiirsing und Schupfnudeln

RUMPSTERK
Pommes frites, TrUffel Mayonnaise und Salat

R e > - -

Allergene bitte beim Personal erfragen

14,

17,-

19,-

26,-

21,-

21,-

25,-

25,-

28,-

DESSERTS

MOUSSE VON
SCHWEIZER SCHOKOLADE
mit Mango Chiliragout 8,-

BLAUBEERPFANNKUCHEN
mit selbstgemachtem Vanilleeis S,-

ROSMARIN
CREME BRULEE 6,-

SPEISEKARTE ‘Klcé

HAHNCHENNUGETTS

(reines Brustfleisch)

mit Pommes Frites,

Ketchup und Mayonnaise 65°

FISCHSTABCHEN (MSC)

mit Salzkartoffeln und Spinat 7,-
FUSILLI

mit Tomatensauce (vegan) 4,-
Spaghetti Bolognese 550

Késebrot mit GUrkchen
(auf Wunsch geschnitten) 3,-

Ré&uber Hotzenplotz
(Teller und Besteck) O,-




